
Brunch di Pasqua
B u f f e t

I l  nostro Chef  Giuseppe D’Aless io  propone :
pani  l ievitat i  come la  focaccia  pasquale  r ipiena,  croissant  sa lat i ,

pizze  sa late  a l  formaggio ,  casat ie l lo ,  bruschette  accompagnate  dai
sa lumi e  formaggi  del  terr itorio  come i l  prosciutto  crudo di

Bass iano,  la  sa lamel la  di  Amatrice ,  la  mozzarel la  del l ’Agro Pontino .
Varietà  di  insa late ,  i l  carpaccio  di  manzo,  l ’ insa lata  di  polpo,  le

uova ,  i  f r i tt i  ed a ltr i  prodott i  local i .

S c e l t a  d i  u n o  d e i  s e g u e n t i  p i a t t i

Mezzi  r igatoni  Bio  Cav .  Cocco a l l ’Amatric iana o  Cacio  e  Pepe
Risotto a i  frutt i  di  mare

Fagott ini  di  crêpes  con carciof i  e  pecorino
Mil lefogl ie  di  pesce  bandiera  a l la  parmigiana 

Abbacchio a l  forno con patate

D o l c i

Per f inire  in  dolcezza ,  un angolo dedicato a i  dolc i  del la  tradizione :  
colomba art ig ianale ,  crostata  di  r icotta  e  gocce  di  c ioccolato ,

past iera  napoletana,  hot  cross  buns ,  cornett i ,  waff le ,  f rench toast ,
pancake,  uova di  Pasqua,  frutta  fresca  e  tante  a l tre  prel ibatezze .

90€ a  persona-  Vini  esc lus i
105€ a  persona con f lûte  di  champagne Pommery brut

 40€ bambini  f ino a i  10  anni

Per  le  prenotazioni :
booking .sett imo@sofite l .com 

te l .  06  478022998

Acqua e  Caffè
Per  f inire ,  per  i  piu  piccol i  c i  sarà  la  caccia  a l le  uova di  Pasqua
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